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Al Minerva Roof Garden si cucina “alla
lampada”

Cotture a vista e mantecature piu’ lenti, tramite luci a gas
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Al Minersa Roof Garden sicucing “alfa Iampaa’a/“ i majtre Stefano Ambrosini e Jo chetf Antonio Faico



In una delle terrazze pid suggestive di Foma, il Roof Garden del Grand Hotel de [a Minerve, dal 12
Dicembre o chef Antanio Falco e il maitre Stefano Ambrosini daranno il via ad un nuovo
appuntamento gourmet al Minerva Roof Garden: le cene con menu "alla lampada”.

Ogni mercoledi sera siterra uno spettacolo culinario unico, che avra come protagonista 'antica arte
della cucina "alla lampada”, un modo divertente e coreografico di coinvolgere gli ospiti nella

preparazione in sala delle pietanze. Lo chef e il maitre daranno dimostrazioni in diretta della genuinita
dei prodotti utilizzati e della maestria della mantecatura a mano tra lampade a gas e carrello flambe.

Antonio Falco, napoletana doc, e la mente creativa di un itinerario di gusto tra | sapori del
Mediterraneo. Per la prima cena "alla lampada” di mercoledi 12 dicembre, lo chef intratterra i
commensali co Amatriciana di bucatini e Fappardelle fatte in casa al rosmaring con porcini e
pecaring, tra i primi; Darna di ricciola al pepe rosa e champagne e Filetto di Fassone con mirepoix di
hosco e lamelle ditartufo nero tra i secondi. Le Capesante al brandy e puntarelle di cicoriae i
Fegatini in hourguignonne can crostoni all'aglio. E per concludere in dolcezza, Crépes suzette e
Frutta caramellata.
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