GRAND HOTEL DE LA MINERVE

Gore Dortborstirecr 2072

Bollicine & Gourmet Ouverture

Insalatina téte-a- téte di mazzancolle su cuore di palma & avocado,

con salsa della passione
King Prawns salad with avocado & passion fruit

Risotto con spinacini, gallinella di mare & caviale di salmone
Risotto with spinach, angler fish & salmon caviar

Rana pescatrice farcita con fasolari e salmone su foglie di vite, salsa al melograno
Monkfish stuffed with venus clams & salmon served on vine leaves & pomegranate sauce

Tortino di Afrodite al cioccolato piccante, cuore fondente e fruttino al passion fruit
Spicy chocolate aphrodite pie with passion fruit ice cream

Vini/Wines
Vinnae Servus Cella Jermann Ribolla Gialla 2010
Scalabrone di Bolgheri marchesi Antinori 2010
Amarascato di Salaparuta

€ 95,00 per persona iva inclusa
€ 95,00 per person VAT included



	Diapositiva numero 1

